
□八千代町
　佐々井1405-5
☎52-7006
□10:00～17:00
□なし

所

□高宮町川根2253-4
☎0120-031-788
□http://kawaneyuzu.com

所

HP

□高宮町原田1787-1 たかみや湯の森内
☎59-0059
□11:00～21:00（ラストオーダー20:15）
　※平日14:00から17:00は
　　限定メニューのみ
□第2火曜

高宮熟成鶏のスモークチキ
ンを厚切りにして新鮮野菜
と一緒にサンド。濃厚なチー
ズソースでいただきます

向原産の卵、福山の米餅、庄原
のバターなど県内産の食材を
使った看板商品。爽やかな柚子
が濃厚なバターの風味を引き立
てます

朝収穫し、すぐに搾汁した柚子を使うこと
で、果汁本来のキレや酸味を実現。約6個
分の柚子果汁と本みりんで作る自慢の逸品

丁寧にとったカツオと昆布の出
汁が赤鶏の美味しさをさらに引
き立てます。味噌汁、漬物付き

ミルクの優しい甘さの中に、
古代米の風味がしっかり。ア
イスは常時11種類用意さ
れ、季節限定も登場します

ピンクのバンズは県内産のビーツを練り込んだオリジナ
ル。定番の八千代バーガーにスパイスをきかせてさらに味
わい深く仕上げました

ラーメンの中で最も人気が高いのがこち
ら。じっくり味わうと、濃厚なスープの奥
にほのかなウコンの風味を感じます

店長　中村博之さん

熊高順八さん

店長　小笠原妙子さん

プレス機を使わず、手切りした柚子の皮を砂糖
漬けにしたお菓子。吟味した柚子皮だけを切り
そろえ、手作業で甘酸っぱく仕上げました

八千代産直市場
　地元の農家が栽培した野菜や果物、米のほか、イノシ
シ肉、シカ肉など、市の特産品がずらりと並ぶ産直市場。
店頭のフードコーナーでは、鹿肉や高宮の熟成鶏を使った
ハンバーガーを販売しています。食感が楽しい青ネギをは
じめ、地元産の新鮮野菜をたっぷりとサンドしたボリュー
ム満点の一品。ジビエ料理初心者にもオススメです。

川根柚子協同組合
　川根柚子の栽培から加工ま
でを手掛ける“川根柚子協同組
合”。川根の厳しい気候と無農
薬で手間暇かけて作る“作り手”
の情熱が育んだ柚子は、市の特
産品として知名度を上げていま
す。香り高い果汁や肉厚の皮な
ど、その特徴を活かした加工品
は、スイーツからドリンク、調味
料など約30種類と多彩。贈答
やお土産にもぴったりです。

道の駅　北の関宿
ながいきラーメン食堂
　道の駅内にある人気の食堂。約30種類
並ぶ手作りのお惣菜から好きなものを選べ
るスタイルで、家族連れから年配の方まで
幅広い世代が訪れます。オープン時に看板
メニューを作ろうと考案されたのが『なが
いきラーメン』。体に悪いラーメンのイメー
ジを払しょくするため、麺に体に良いとされ
るウコンを練り込んでいます。

□美土里町横田331-1
☎・お太助フォン57-1657
□11:00～18:00
□なし

所

営
休

お食事処　谷屋
　定食からお酒のアテまで幅広いメニューを提供するレストラ
ン。厳選した食材を使い、全体的に控えめな味付けで素材本来
の美味しさを引き立てます。鶏肉、米、卵、ネギに安芸高田産を
使った親子丼もそのひとつ。ほどよい弾力と豊かなうま味を感じ
させてくれる赤鶏がたっぷりです。和高醸造の米味噌を使ったと
り皮味噌煮（400円）もオススメ。

所

営

休

スタッフのみなさん

ひとは館
　社会福祉法人「ひとは福祉会」が運営するアイス
クリーム屋さん。お店では自家製のアイスやクッ
キー、ケーキなどのスイーツを販売する他、イートイ
ンスペースも用意されています。12年前に登場した
縄文あいすは、砂谷牛乳で作るミルクベースのアイ
スに向原産の古代米を入れたオリジナル。もっちり
とした古代米の食感がやみつきです。

スタッフのみなさん

□向原町長田1789-4
☎46-3740
□10:30～17:00
□月曜
  （祝日の場合は火曜）

所

営
休

営
休

※記事中の価格はすべて税込です
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